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ie Geschichte der sogenannten An-

sitze in Siidtirol geht zuriick bis

ins ausklingende Mittelalter und
zieht sich hier bis weit in die Neuzeit als
Wohnstéitten der lokalen Adelsgeschlech-
ter. Anders als die frithmitrelalterlichen
Burgen sind sie aber kaum oder gar nicht
befestigt und dienten eher reprisentativen
Zwecken ihrer seinerzeit feudalen Eigen-
tlmer. i

Die Lage des Ansitzes in Partschins ist
einzigartig. Der kleine Ort liegt auf halber
Hohe im Obstanbau zwischen dem Siid-
tiroler Meran und den eindrucksvollen
Berggipfeln der Texelgruppe. In seinem
Zentrum liegt der Gaudententurm, von au-
Ben fast wie im sprichwortlichen Dornros-
chenschlaf. Den Namen hat er durch sei-
nen Erbauer, den Ritter Gaudenz von Part-
schins, im Jahr 1348 erhalten. Bemerkens-
wert ist dieser Name in Zusammenhang
mit dem heutigen Symbol des Turms fiir
die Produktion anregender Gentisse. Denn
aus dem urspriinglichen Lateinischen {iber-
setzt, bedeutet ,gaudere” nichts weiter als
genielden und ,,... eine Gaudi haben® heif3t
... sich freuen “,

Die heutige Bewohnerin Christine Schon-
weger bewirtschaftet das dazugehérige An-
wesen mit einer Grofe von etwa 2,5 ha mit
Apfelplantagen bereits seit 18 Jahren. Die
fir die Dimensionen deutscher Hofe her

Durch den pittoresken Torbogen gelangt man auf das mittelalterliche Anwesen.
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Es war Gaudeng von Partschins, der
1348 den Ansitz Gaudententurm erbaute.
Die dazugehorenden Giiter bewirtschaftet
seit beinah zwei Jahrgehnten Christine
Schénweger. Der mittelalterliche Hof um-—.
schlief3t hinter einer verwachsenen Mauer ~
mit rundem Torbogen einen kleinen Wein-
berg und die historischen Gebdiude, in de-
nen sich auch eine Brennerei befindet...
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klein anmutende Flidche ist eine durch-
schnittliche Betriebsgréfle in der Region
Siidtirol. Schon seit ihrer Kindheit lebt die
heute 40-jahrige mit dem Apfel, denn sie
ist im Ort auf einem Hof aufgewachsen.
Irgendwann reifte dann der Wunsch, einen
Teil der Ernte selbst weiter zu verarbeiten.
Und was lésst sich Dauerhafteres aus Ap-
feln machen, als einen guten Brand, und so
war die Idee auch schon geboren. Seit
2007 gibt es nun die besonderen Destillate
aus dem Meraner Land. Fiir die Installa-
tion der gebraucht erworbenen Anlage der
Firma Christian Carl aus Goppingen von
1996 wurde das historische Waschkiiche
eigens renoviert und umgebaut.

KLEINE MENGEN SORGFALTIG
VERARBEITET

Wichtig ist Christine Schonweger nicht ihn
erster Linie ein kommerzieller Erfolg, son-
dern das Vorhaben an sich, eine besondere
Qualitdt eigenhdndig zu schaffen. Dafiir
geht sie mit Liebe und ganz aulergewdhn-
lichem Engagement ans Werk. Beides be-
ginnt - natiirlich - mit der Auswahl der
Rohstoffe und selbstverstéindlich kommen
die Apfel aus dem eigenen Anbau. Beson-
ders die Sorten Breaburn und Gravenstei-
ner oder die Champagner Renette werden
verarbeitet. Daneben werden aber auch
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Christine Schénweger vor der
verplombten Anlage.

Stahltanks im ehemaligen Stall.

ganz andere Destillate hergestellt, denen
gemein ist, typisch flir die Region Siidtirol
zu sein. Hier schreckt Christine Schénwe-
ger auch vor ganz bemerkenswertem Auf-
wand nicht zuriick. Eigens um den Trester
fiir einige sortenreine Grappa zu erhalten,
baut sie in eigenen Weinbergen eine be-
grenzte Menge Trauben an und verarbeitet
diese zu weiffem und rotem Wein fiir den
Eigenbedarf.

Doch bei aller Exklusivitdt werden in der
Produktion Mengen umgesetzt, die zeigen,
dass das Gewerk durchaus mit Arbeit ver-
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bunden ist. Von den etwa 150 Tonnen im
Betrieb geernteter Apfel im Jahr landen
gut 900 Kilogramm pro Sorte in der Bren-
nerei, die entsprechend vorbereitet wer-
den miissen. Die Menge reicht fiir nicht
mehr als jeweils sechs Fiillungen in der
150-Liter-Blase, die dafiir zwei- bis drei-
mal im Jahr in Betrieb genommen wird.
Das Gleiche gilt auch flr zuletzt 980 Kilo-
gramm Marillenmaische, aus denen aber
nicht mehr als 20 Liter Alkohol gewonnen
werden konnen. In einer zwélfstiindigen
Brennkampagne entstehen im Doppelbrenn-
verfahren iiber Raubrand und Feinbrand
aus dem Trester beispielsweise nicht mehr
als 30 Liter Grappa, der dazu noch iiber ein
Jahr in Edelstahlfissern gelagert wird. Ins-
gesamt arbeitet die Abfindungsbrennerei
nur etwa 12 bis 15 mal im Jahr und produ-
ziert dabei hochstens 300 Liter Reinalko-
hol. Den Rest der Zeit muss in Italien die
Anlage von Amtswegen verplombt sein.

DESTILLATPROBE IN
HISTORISCHEM GEWOLBE

Die Vermarktung der fertigen Geniisse er-
folgt nur ab Hof, aber schon zeigt auch die
ortliche Gastronomie Interesse an den Pro-
dukten von Christine Schonweger. Zwischen
Ostern und Allerheiligen sind die Gewdlbe
des Gaudententurms jeden Abend zwei
Stunden gedffnet, und so wird schon die
Verkostung zum ganz eigenen Erlebnis auf
den Spuren des historischen Siidtirols.
Zwischen nicht weniger als vierzehn Sor-
ten - davon sechs Grappa — kann der Kunde
wihlen. Sie teilen sich noch auf in ver-
schiedene Jahrgéinge, denn beileibe nicht
jedes Jahr werden alle Sorten destilliert.
Fiir den Betrieb der Brennblase setzt die
Stidtirolerin auf die traditionelle Feuerung
mit Holz - das natiirlich aus dem eigenen
Wald entstammt. Zwar hat sie keine bevor-
zugte Holzart, doch erfordert der Einsatz
dieses Naturproduktes Geduld und viel Fin-
gerspitzengefiihl, denn die Scheite miissen
gleichmalig klein und feingespalten sein,
damit die fiir den Prozess erforderliche
Hitzeentwicklung kontinuierlich sicher ge-
stellt werden kann.

»URBAN KIMM’ AUSSER!“

Die Traditionsverbundenheit wird auch mit
einem iiberlieferten Ritual gefeiert. Dem
heilige Urban, als Schutzpatron der Win-
zer, wird seit ehedem Ehre erwiesen, indem
in die Weinfisser hineingerufen wurde:
,Urban kimm’ aulier!“, was soviel bedeutet
wie die Aufforderung: Urban, verschwinde
aus dem Fass, um dem Wein Platz zu ma-
chen. Der Legende nach wurde der Wein
ansonsten sauer. In der Hofbrennerei wird
dieses Ritual gepflegt, wenn die Maische

ins Fass gekippt wird, um himmlischen
Beistand fiir ein gutes Gelingen sicher zu
stellen.

Die Liebe zum Detail geht aber noch wei-
ter und miindete unter anderem in der
Entwicklung eines besonderen Logos fiir
die Produkte aus dem Gaudententurm.
Gemeinsam mit einem lokalen Kiinstler
entwarf Christine Schénweger eine Zeich-
nung, die kiinstlerisch den Turm mit der
Destille und dem Feuer verbindet. Sie un-
terstreicht die Einzigartigkeit der Kombi-
nation aus historischem Ambiente und ex-
klusiver Produkte zu einem Gesamtwerk.
Und nicht ohne Stolz kann sie darauf ver-
weisen, unter den 55 registrierten Hofbren-
nern in Siidtirol die einzige Frau zu sein.

Noch bedeutsamer ist allerdings, dass
die Qualitat der Partschinser Brande auch
eine professionelle Anerkennung findet.
Beim Destillatwettbewerb des Giitesiegels
»oiidtirol Aquae Nobiles“ wurden 2011
gleich zwei ihrer Produkte pramiert: der
Williamsbirnenbrand sowie der Grappa
Goldmuskateller. Auf die Frage nach dem
Grund fiir die besondere Qualitédt der an-
regenden Gaudenzer Geniisse, gibt sich
Christine Schénweger bescheiden: ,Den
Prozess des Brennens an sich kann man ja
eigentlich kaum beeinflussen.”

Aber eine Zutat der ganz wichtigen Art
kommt schon noch rein und da wiederum
leuchten ihre Augen und zeigen das Ver-
stiandnis der Fachfrau fiir die Verwendung
der heimischen Ressourcen. Bestens aus-
gestattet von der Natur hat die Partschin-
ser Brennerin neben dem Obst einen wei-
teren, eher unscheinbaren Rohstoff vor der
Haustiir, dessen Bedeutung gar nicht hoch
genug geschitzt werden kann. Die Rein-
heit des frischen Wassers aus den Gebirgs-
quellen des Schiefergebirges der Texel-
Gruppe sind beriihmt, woriiber die 3,2°dH
nur unvollstindig Auskunft geben kdnnen.
Das samtweiche Wasser aus den alten Mi-
neralgesteinen ist als Grundlage fiir exzel-
lente Destillate wie geschaffen und doch
vorhanden in Hiille und Fiille. Die Kombi-
nation aus den beiden Rohstoffen Obst
und Wasser steht wie stellvertretend fiir
den Charakter Siidtirols. Herbe Natur und
das Besondere prigen das Land und auch
den Brand.
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Christine Schénweger
Partschins
Hofbrennerei Gaudenz
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